Kiirbis-Rosenkohl-Gemiise (im Backofen)

Zutaten fur 2 Personen:

300 gr Kirbis (Hokaido, Butternut, Muskat...)
300 gr Rosenkohl
4 EL O, Salz, Pfeffer, Krauter der Provence

Zubereitung:
Butternut und Muskat schalen, Hokkaido mit Schale in ca 1-2 cm grol3e
Wirfel schneiden. Rosenkohl putzen.

Gemuse in eine Auflaufform geben.

In einer Tasse Ol, Salz, Pfeffer und Iﬁréuter mischen. Alles Uber das Gemise
geben und gut umrthren, damit die Olmischung tberall verteilt wird.

Backofen auf 180 Grad vorheizen. Auflaufform in den Backofen stellen, 30
Minuten backen lassen. Zur Halfte der Zeit einmal umrihren.
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