Lachspackchen

Zutaten fur 1 Portion

1 Stuck Lachs

1 Scheibe Zitrone, unbehandelt oder 2 Zitronen-Achtel
Basilikumblatter, Zitronenpfeffer, Salz, Olivendl
Backpapier

Zubereitung

Das Lachsstuck auf das Backpapier legen, mit Zitronenpfefier und Salz wiirzen, etwa 1-2
Teeloffel Olivenol daruber traufeln, die Zitronenscheibe oder —achtel auf den Lachs legen,
Basilikumblatter dazu.

Mit dem Backpapier zu einem geschlossenen Packchen verpacken — ich nutze dazu den
Tacker

Ca 15 bis 20 Minuten in den Backofen bei 180 Grad. Auf dem Teller das Papier mittig
aufreifen und den Lachs auf den Teller gleiten lassen
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