Zwiebel-Apfel-Chutney

ZUTATEN fur 500 mi

300 gr Zwiebeln

200 gr Apfel

1 rote Peperoni

1 EL Butter

125 ml Weillweinessig
125 ml Apfelsait

3 EL brauner Zucker
¥ TL Kurkuma

2 Prisen 5alz

ZUBEREITUNG

Zwiebeln schilen, Apfel schalen und entkernen, beides kleinwiirfelig schneiden.
Peperoni putzen und ebenfalls in kleine Wirfel schneiden.

In einem grofen Topf Zwiebeln und Apfel in erhitzter Butter anschwitzen. Mit Essig
und Apfelsaft abloschen, Peperoni zugeben. Unter Rihren zum Kochen bringen,
Zucker, Kurkuma und Salz unterrihren.

Chne Deckel bei mittlerer Hitze unter gelegentlichem Rihren ca. 20 Min. einkdcheln
lassen.

Mach Wunsch purieren (siehe Bild).
Heilk in die vorbereiteten Glaser mit Schraubdecke! flllen und verschlielken.

Schmeckt sehr gut zu Kase
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