SuRkartoffelsalat ,,Birgit*

Zutaten:

4 Sulkartoffeln

125 ml Weil3er Balsamico Essig
125 ml Olivendl

2 EL Honig

1 Knoblauchzehe

1/2 TL Salz

1/2 TL frisch gemahlenen Pfeffer
1/2 TL Orangenabrieb

1/2 TL getrockneter Thymian

1 rote Zwiebel

1 grine Paprika

Cheddarwaurfel

Rucola

ZUBEREITUNG

SuRkartoffeln in Salzwasser 20 Minuten mit Schale kochen.
Anschlie3end die SuZkartoffeln auskiihlen lassen und die Schale
entfernen. Die Kartoffeln zun&chst der Ladnge nach durchschneiden und
dann die Halften in Scheiben beliebiger Grol3e (Wirfel) schneiden.
Zwiebeln in Wirfel schneiden und die Paprika wtrfeln. Rucola waschen
und ggfs die Stiele entfernen. Den Cheddar in Wiurfel schneiden.

Die Zutaten flir das Dressing miteinander vermengen.

Zum Schluss alles miteinander in einer Schiissel vermengen und fur 2
Stunden im Kuhlschrank ruhen lassen

TIPP: SuRRkartoffeln roh schalen, in passend grof3e Wiirfel schneiden, ca.
5 bis 8 Minuten in Salzwasser kochen, abgiel3en, auskihlen lassen.
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